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Dass sich die ,,Exoten” in Marbach wohl fihlen ist kein Geheimnis mehr! Wussten Sie aber, dass Wasserb(iffel
mit ihrem freundlichen und gutmiitigen Charakter sehr sensibel sind?

Die Tiere sind bereits seit 1996 in der Region heimisch, auf dem Hof Schufelbiihl in Marbach sind sie seit
2009 beheimatet. Wenn die Herde auf der Wiese steht, schmiegen sie sich richtiggehend in die wunder-
schone Talschaft ein, im Hintergrund stets die unvergleichliche Hiigel- und Berglandschaft von Marbach.

Um die Milch der Tiere zu nutzen hat die Bergkaserei in Marbach eine Rezeptur fir die Herstellung des be-
rihmten Biffelmozzarella entwickelt. Weitere, feine Kdsespezialitaten aus Biiffel- wie auch aus Kuhmilch
finden Sie in der modernen Kaserei mit Besuchergalerie (SCHAUKASEREI) mit Kinder-Spielecke.

Die Produkte der Kaserei werden in der einheimischen Gastronomie angeboten und weiterverarbeitet.

¢ Besichtigung und Fihrung auf dem Hof Schufelbiihl (1 Std.)

¢ Besichtigung und Fihrung in der Bergkaserei Marbach (1 Std.)

¢ Sagenhaftes Apéro mit hausgemachten Biffel- und Kuhmilchspezialitdten inkl. ,Buffelbrot”

¢ Hin- und Rickfahrt mit der Panorama-Gondelbahn auf die Marbachegg auf 1500 m . M.

» Mittagessen im Berghaus Marbachegg: Suppe oder griiner Salat, feinste Alplermagronen mit Apfelmus, zum
Dessert eine echte Kemmeriboden-Merangge von der Backerei Stei mit Chaserei-Nidle. Exkl. Getranke.

CHF 89.00 pro Person

Das Angebot ist vom 9. Mai bis 25. Oktober 2020 von Montag bis Samstag buchbar. Exkl. Feiertage
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